
 

SPECIFIKAČNÍ LIST 
Fit chlebíček s mortadelou 

Výroba Lahůdek DORANT 

 

 

POPIS VÝROBKU 
Chlebíček z dřevorubeckého chleba s chlebíčkovým 
salátem, mortadelou, černými olivami, kyselou 
okurkou, kyselou paprikou a vařeným vejcem. 

 
 

SLOŽENÍ 

Dřevorubecký chléb: pšeničná mouka 52 %, žitná mouka 17 %, pitná voda, slunečnicová semena, sójové boby, pekařské droždí, lněná semínka, jedlá sůl, ječná sladová 
mouka, kyselina L-askorbová. Chlebíčkový salát: brambory vařené, majonéza (řepkový olej, pitná voda, zahušťující směs /modifikovaný bramborový škrob/, stabilizátory 
/guma guar, xantan, karubin/, vaječné žloutky, sůl, maltodextrin, kvasný ocet, hořčice, cukr, stabilizátory /guma guar, xantan/, konzervant sorban draselný), okurky 
sterilované, mrkev sterilovaná, cibule čerstvá, vejce vařená, hořčice plnotučná, hrášek sterilovaný, sůl, pepř, cukr. Mortadela: vepřové maso 74 %, hovězí maso 10 %, 
pistácie 1,4 %, pitná voda, jedlá sůl s jódem, koření, bramborový škrob, konzervant dusitan sodný, dextróza, antioxidant erythorbát sodný, difosforečnany, 
trifosforečnany. Černé olivy: olivy, voda, sůl, stabilizátor glukonan železnatý. Kyselá okurka: okurky, pitná voda, cukr, jedlá sůl, ocet kvasný lihový, přírodní aroma, 
hořčičné semeno. Kyselá paprika: červená paprika, pitná voda, ocet kvasný lihový, jedlá sůl jodovaná, stabilizátor chlorid vápenatý. Vařené vejce. 

 

ALERGENY 
Obsahuje: pšenici, žito, ječmen, sóju, vejce, hořčici a pistácie. 
Může obsahovat stopy dalších skořápkových plodů. 

SKLADOVÁNÍ A TRVANLIVOST 
Skladujte při teplotě 1–8 °C. 
Doba použitelnosti: 24 hodin. 

 

VÝŽIVOVÉ ÚDAJE NA 100 G 

Energetická hodnota 1100 kJ / 260 kcal 

Tuky 9,5 g 

z toho nasycené mastné kyseliny 2,5 g 

Sacharidy 34 g 

z toho cukry 2,5 g 

Bílkoviny 10 g 

Sůl 1,6 g 

 

ZPŮSOB POUŽITÍ 
K přímé konzumaci. 

PRIMÁRNÍ OBAL 

Papirová krabice 
HMOTNOST 

120 g / ks 
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