Svickova na smetané s karlovarskym
knedlikem

Hotové pasterované jidlo
Hmotnost 520g

Slozeni:omacka 55%(voda, smetana 7%/smetana, celer,mrkev, psSeni¢na
mouka , tuk, maslo, slanina, ocet, sUl, cukr, cibule, citron, pepf, nové koreni,
bobkovy list),

karlovarsky knedlik 34% (krdjena veka: - pSenicna mouka, rostlinny olej, drozdi,
sal, cukr, emulgatory E472e, E322, sladova moucka, syrovatka, susend, kys. E300,)
pseniénd mouka, MLEKO, vajeény bilek - snih, vajeénd melanz, jedld sdl,
petrzelova nat),$pikované hovézi maso 11% (hovézi maso, uzend slanina) Cést
pevné slozky masa prechazi zpracovanim do omacky.

EAN 8594058818462

Nutri¢ni hodnoty na 100g

Energeticka hodnota 795kJ/190kcal

Tuky 4,89

Z toho nasyc.mastné 1,26 g

kyseliny

Sacharidy 23,69

Z toho cukry 459

Bilkoviny 8,29

sal 1,119

Spotiebujte do: ( data uvedeného na obale ) Uchovejte v chladu 1-5°C

trvanlivost.8 dni

Navod k pouziti: Pfed ohfevem propichnéte nékolikrat kryci folii. Ohtivejte v mikrovinné
troubé pii vykonu 750W po dobu 3-4 minuty. Pied podavanim doporucujeme promichat.
Vyrobee: Pavel Kusej, Sidlisté 11/229, Povrly,40332. Tel. +420 605 28 98 98



